
 

 

 

 

 

CÔTES DU RHÔNE BLANC 

Lieu–dit: Causans Nord 

Conversion en Agriculture Biologique 

Sol: Argilo-calcaire 

Cépage: 100% Clairette blanche 

Âge de la vigne:  7 ans 

Vendanges manuelles 

Vinification: grappes éraflées, pressurage direct  

Élevage: 6  mois en barrique 

 

Notes de dégustation: un vin charmeur avec ses notes de fruits exotiques et une bouche 

ronde et onctueuse. 

 

Accord mets et vins: en apéritif dinatoire ou bien en accompagnement de viandes 

blanches en sauce, de poissons ou de fromages de chèvre. 
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